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O Chef Carlos Bueno

Ol3, sou Carlos Bueno, possuo 20 anos de experiéncia no ramo da

Gastronomia em variados tipos de cozinha, tanto regional como internacional.
Iniciel minha trajetoria no mundo gourmet no Mezzaluna e no Green Street Café
(ambos em Miami Beach, EUA). No Brasil, atuei no Tomie Otake

(Sao Paulo), Sofitel (Sao Paulo), L epicerie Bistrot (Curitiba), e Yaah Cozinha

Oriental Criativa (Floriandpolis).

Aperfecoei minha paixao em cozinhar explorando as cozinhas regionais da

Europa por 2 anos, explorando na Franca, Italia, Espanha, Inglaterra,
Dinamarca, Noruega, Grécia e Turquia. Hoje me especializei em fazer
churrasco para sua casa e sua empresa. Eu e minha equipe realizamos seu
evento, prezando por exceléncia e muita qualidade

tanto em matéria prima quanto a detalhes e capricho no servico!

Nesse material, mostraremos para vocé nosso churrasco com buffet, uma

verdadeira BBQ Experience em uma churrascaria movel para vocé levar para

onde quiser.




Nossa Equipe

Nossa equipe € verdadeiramente excepcional! Cada membro € um especialista em

sua respectiva area, dedicado a oferecer o melhor servico de churrasco e buffet. Estamos
comprometidos em aprimorar constantemente nossas habilidades e conhecimentos,
mantendo-nos atualizados com as ultimas tendéncias e técnicas. Nosso objetivo é sempre
superar suas expectativas e proporcionar uma experiéncia incrivel para vocé, sua familia,

Seus amigos e sua empresa.

Além de sermos profissionais altamente capacitados, somos atenciosos e bem-humorados.
Estamos sempre a disposicao para atender as suas necessidades durante o evento,
garantindo que tudo seja perfeito e memoravel. Conte conosco para oferecer um servico

Impecavel, do inicio ao fim.
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O Chef Carlos Bueno é especialista em oferecer um servico premium de churrasco com
cortes de carne cuidadosamente selecionados. Sua paixao pelo churrasco vai além do
comum, proporcionando uma verdadeira BBQ Experience. Os cortes escolhidos
pessoalmente pelo Chef sao considerados verdadeiras joias do mundo das carnes nobres e
sao disponibilizados desde o buffet inicial.

Além da excepcional qualidade da carne, o servico do Chef Carlos Bueno se destaca pelo
conforto e pelo atendimento de alta qualidade. Independentemente do local em que vocé
esteja, vocé tera uma experiéncia gastronémica unica e indulgente. O Chef Carlos Bueno e
sua equipe estao prontos para proporcionar uma experiéncia memoravel, garantindo que
todos os detalhes sejam cuidadosamente planejados e executados para o seu deleite.
Prepare-se para saborear o que ha de melhor no mundo do churrasco, com cortes
selecionados e um servico impecavel. O Chef Carlos Bueno esta comprometido em levar a
sua experiéncia gastrondmica a um nivel superior, oferecendo uma verdadeira experiéncia

premium de churrasco que certamente superara suas expectativas.
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Gaaf'm'go"ef . ﬂ/fem'tl'l/of So éf'emefa

Arroz branco Mix de amendoins Pao de mel ou Pudim
Batata Bolinha marinada ao molho pesto Petiscos em conserva
Farofa crocante Dadinhos de tapioca c/geleia de pimenta

Mix de Folhas (opcional)
P30 franceés Mo/éoab

3 : :
nne Tricolor m Tomates confit (opcional
M RO e (op ) Molho barbecue

Provoleta =T ;
Molho chimichurri

Salada de brocolis Molho de pimenta Chipotle

Vinagrete Molho de pimenta Sriracha

Molho de pimenta Sweet chilli

Molho quatro queijos defumado

Melaco de cana




P acote P a&m‘o — Assados na Brasa
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Baby beef _inguica toscana

Brisket defumado Pao de Alho o
Chorizo Picanha Premium

Costela suina ao molho barbecue Panceta

Coracaozinho Prime rib

Cupim defumado Provoleta

Denver Steak Queijo coalho

Entrecote (Ancho) T-bone

-lat Iron Steak Tulipa de frango

Fraldinha Red

_inguica apimentada

_inguica cuiabana




P acote P remeumn — Hcompanéamentof

Guarnicoes

Arroz branco

Arroz com castanhas e ervas (opcional)
Batata Bolinha marinada ao molho pesto
Café expresso

Farofa crocante

Guacamole c/nachos

Mix de Folhas (opcional)

Penne Tricolore com Tomates confit (opcional)
Pao francés

Salada de brocolis

Tabuas de frios

Vinagrete

Molhos
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Mix de amendoins
Petiscos em conserva

Dadinhos de tapioca c/geleia de pimenta

Sebremesa

Pao de mel ou Pudim




' P acole P remeumn — Assados na Brasa
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3 (trés) opcoes de corte Wagyu

(Obs: sujeito a alteracdes de acordo com a disponibilidade) Fraldinha Red Shimeji e shitake grelhados
Aspargos tostados _inguica apimentada Sweet corn grelhado (milho doce)
Babybeef _inguica cuiabana T-bone

Brisket defumado _inguica toscana Tomahawk de Angus

Carré de Cordeiro ¢/Chimichurri de Hortela Danceta Tulipa de frango

Chorizo Pao de alho

Costela suina ao molho barbecue Picanha Premium

Coracaozinho Prime Rib Dry Aged

Cupim defumado Primerib

Denver Steak Provoleta

Entrecote (Ancho) Pupunha grelhado em ervas finas

Figo assado com mussarela de Bufala (opcional) Queijo coalho

Flat Iron Steak Ribeye Macaricado
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Buenos 0o mar
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Surf and Turf (Denver Steak Camaroes)
Polvo Grelhado

Costelinha de Tambaqui

Filé de Salmao

Tabua de Frutos do Mar (Lula em anéis, camaroes e polvo)




ar & Df‘l'//léf — Nacional

Agua de coco
Cachaca
Especiarias

Frutas da estacao
Gin Gordon's

Red Bull (3 sabores)
Sake Azuma Kirin
Vodka Smirnoff

*Bartender e garcom exclusivo para bebidas
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Bar & Df‘l'//téf — Premium

Agua de cbco

Ne
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Cachaca Salinas
Especiarias

Frutas da estacao
Gin Bombay

Gin Tanqueray

Red Bull (3 sabores)
Sake Gekkeikan
Vodka Ciroc

Vodka Greey Goose
Whisky Jack Daniel's

*Bartender e garcom exclusivo para bebidas




Farceiros
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Nossa avaliacéo no Google

The Bueno's Home Chef

Website Rotas Salvar Ligar

5,0 w % %% % 211 comentarios no Google

Empresa de organizacao de eventos em Sao Paulo


https://www.google.com/search?q=the+buenos+home+chef&sca_esv=459ad387ea88bafc&ei=d5TYZqTQL-e_5OUPuo7T8Aw&oq=thebuenos&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiCXRoZWJ1ZW5vcyoCCAAyCxAAGIAEGLADGKIEMgsQABiABBiwAxiiBDIKEAAYgAQYsAMYCjIZEC4YgAQYsAMYxwEYyAMYChiOBRivAdgBAUimClAAWABwAXgAkAEAmAEAoAEAqgEAuAEByAEAmAIBoAIEmAMAiAYBkAYEugYECAEYCJIHATGgBwA&sclient=gws-wiz-serp#lrd=0x94cef707b6c74f0d:0xa57d9e7f27a91b78,1,,,,

Tabela e pregos — FPacotes »

‘The
BUEND’S

Sem//go P a&m?o (Minimo de 20 pessoas) R$ 199,00/Pessoa

Sem//go Pf'em/am (Minimo de 20 pessoas) R$ 299.00/Pessoa

Béél@ﬂof’ nao 74/6’00)/!'6’61} R$ 19,00/Pessoa

Cef‘l/eja (cada litro) R$ 39.00

Opcoes: Brahma e Heineken



Tabela Oe f21€¢0s - Servico de bar

Lo
BUENO'S

B&l/‘ N&lC!bﬂﬂ/ R$ 129/Pessoa

B&ll‘ P remrunt R$ 179/Pessoa



Observacoes

i e BUEND’S
Nosso servico inclui:
Churrasqueiro Guardanapos descartaveis
Coordenador Talheres de Inox para Churrasco
Ajudantes Insumos
Garcons Temperos
Copeiros Carvao

Pratos de Porcelana
Copos de vidro

Criancas até 6 anos nao pagam e criancas de 6 a 10 anos pagam metade;
Minimo de 20 pessoas ou valor equivalente;
Todos cortes e guarnicoes sao servidos a vontade durante o periodo do evento;

Duracao total do evento: 01 hora de montagem e 5 horas de festa (Hora adicional do evento, considerar + 20%)





https://api.whatsapp.com/send?phone=5511999251020
https://instagram.com/thebuenoshomechef
https://www.facebook.com/thebuenoshomechef
https://thebuenoshomechef.com.br/reservas/



