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Carlos Bueno

~Ol4, sou Carlos Bueno, possuo 20 anos-de experiéncia no ramo da Gastronomia em
. variados tipos de cozinha, tanto regional como internacional.

 Iniciei minha trajetéria no mundo gourmet no Mezzaluna e no Green Street Café (ambos -
“em Miami Beach, EUA). No Brasil, atuei no Tomie Otake (S0 Paulo), Sofitel (Sao

Paulo), L epicerie Bistrot (Curitiba), e Yaah Cozinha Oriental Criativa (Florianopolis).
| Aperfegoei minha paixdo em cozinhar explorando as cozinhas regionais da Europa por 2
" anos, explorando na Franca, Italia, Espanha, Inglaterra, Dinamarca, Noruega, Grécia e
“Turquia. Hoje me especializei em fazer churrasco para Sua casa e sua empresa.

'Eu e minha equipe realizamos seu evento, prezando por exceléncia e muita qualidade
tanto em matéria prima quanto a detalhes e capricho no servigo!

Nesse material, mostraremos para vocé nosso churrasco com buffet, uma verdadeira
‘BBQ E'Xperi__ence em uma churrascaria mével para vocé levar para onde quiser!
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_ Nossa eque e fantastlcal Cada um é um espeuahsta em sua area, todos sao trelnados
s constantemente e estdo sempre atuallzados com.as ultlmas tendenmas de servigo de churrasco e
_buffet para atender voce sua famllla seus am|gos e sua empresa sempre querendo superar suas
expectatwas e 5 5 i |

','_;.Sé.o atenciosos, Bei humorados e estardo sempre a sua disposico em seu evento.
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~ A carne é.escolhida e selecionada pelo Chef Carlos Bueno pessoalmente.
| '.'.ESCQ_\Ihem"Qsjp-afr;a vocécortes 'pr'e*_éio's_'os;__e qufe_;‘_‘e_s,ffé'cy)‘“fjé[é -sg_a_..d_isposigéo desde o buffet inicial.
| ._-.-.No Servu;o Premlum voce tera mals que um churrasco tera acesso a uma verdadeira =1210)

- Experience, com verdadelras joias do. mundo das carnes nobres com todo 0 conforto que vocé
'fmerece onde quer que vocé esteja s : '



Plcanha Premlum + Entrecote (Ancho) Chorlzo_f-v- |
+ Denver Steak + Flat Iron Steak + Prlme Rib+
T-bone + Baby Beef + Fraldlnha Red + Panceta

< Costehnha de Porco (Molho BBQ Inclwdo) i

. ;'Llngun;a Toscana + Linguica Cuiabana +

| _Llnguu;a Aplmentada + Cupim Defumado + |
Tulipa de frango + Coragaozmho | |
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|NCLU| TODOS CORTES DO
e SERVI(;O PADRAO E |V|A|S T
._"?_Short Rlb Wagyu + Rlbeye Wagyu Mac;arlcado
| '_ =5 Plcanha Wagyu + Portherhouse Steak Angusi-: »
' 3+ Prlme Rib Dry Aged + NY. Strlp Dry Aged o

~ Brisket Angus (com Black Rub) + Tomahawk'_f" "
- .-'de Angus + Cordelro no chimichurr de hortela

' Pé_é_-_Evento: Café Expresso com petit four

BBO FODD
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— ArrOZ branco + FarOfa Crocan’[e + Vmagrete .|_ Pao,.. o :
francés * Queljo coalho + Pao de alho e
Ratatouille + Provoleta + Salada de brécolis +
‘Molho chrmlchurrl + I\/Iolho 4 queijos defumado o
Batatmhas marlnadas no pesto + Mandioca C02|da-_‘ |

_‘com Mantelga de Garrafa + Croutons de Bacon

Sobremesas AbacaX| assado + Pdo de mel
- _gourmet |
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- Aspargos tostados + Pupunha grelhado com
‘ervas finas + Batatinhas marinadas no pesto +
Guacamole com nachos + Sweet corn grelhado
(milho doce) + Figo assado com mussarela de

- bafala + Salada Caprese + Cafe Expresso +

= Tabuas de frios ¢/ queijos importados, salames e

. prosciutto '
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BUENO'S

The Bueno's Home Chef

Av. Agua Fria, 571 - 5antana, 5ao Paulo - 5F

4 ,g 130 comentanos ()
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VEJA MAIS
AVALIACOES



https://www.google.com/search?q=THE+BUENOS&rlz=1C1LOQA_pt-BRBR828BR829&oq=THE+BUENOS&aqs=chrome..69i57j46i175i199i512j46i512j0i22i30l2j69i60l3.2192j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8#lrd=0x94cef707b6c74f0d:0xa57d9e7f27a91b78,1,,,

BUEND’S

BAR NACICNAL

- Vodka Smlrnoff
- Gin Gordon's s
- Sake Azuma K|r|n S ‘
: --Cachaga |
- Frutas da estagao
- Especiarias -
- Red Bull (3 sabores) i
- Agua de coco s

R$ 129 I pessoa

*Bartender e gar(;om excluswo para bebldas

www.thebuenoshomechef.com.br



BAR PREMIUM

- Gln Tanqueray e Bombay L
- Vodka Greey Goose e Clroc; e
- Whisky Jack Daniel's
- Sake Gekkeikan
- - Cachaca Salinas
- Frutas da estacéao
- Espemarlas e
- Red Bull (3 sabores)

- Agua de coco R$ 179 I pessoa

*Bartender e gar(;om excluswo para bebldas




Servigo Padrio (ate 30 pessoas) | RS 5970 |
| (Amma de 30 pessoas adlcmnal por pessoa) |R$ 199

Serwgo Premlum (ate 30 pessoas) | R$ 8. 970 :._ oo
(Amma de 30 pessoas adlclonal por pessoa) : | R$_ _299

| Bebldas Nio Alcoélicas _ | R$ 19
_Cerveja (cadalltro) O Rekag

e Heineken Long Neck
. * Esta incluso bebidas néo alcodlicas a vontade

OBS: ;

Criancas até 6 anos nao pagam e crlangas de 6al0 anos pagam metade

Minimo de 20 pessoas ou valor equivalente; : i

Todos cortes e guarnigdes sao servidos a vontade durante o perlodo do evento;

Duracao total do evento: 01 hora de montagem e 5 horas de festa (Hora adicional do evento, conS|derar + 20%)

N g .,, f‘-{._
Te porada,zo :

Www.thebuenos’hvo,me-@ﬁla




' NOSSO-.SerVi'C‘}bii;,i,-_ncl_U'i: =

Churrasquelro + coordenador e ajudantes +

garcons  + copelros +__ pratos de porcelana +
| talheres de inox para churrasco + copos de vidro +
jguardanapos descartavels + INSUMOS + temperos +

carvao . |

7

E s6 se sentar, relaxar e comer !

e Atendemos todo o Brasil

e Para eventos fora de SP Capital ., consultar taxa de

deslocamento.

Www.thebuendé.‘h(;in%ech_gflm
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‘saiba mais em nossas redes
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https://www.facebook.com/thebuenoshomechef
https://www.instagram.com/thebuenoshomechef/
https://www.linkedin.com/company/81806640
https://thebuenoshomechef.com.br/
tel:(11)947634160

